¢
LAPERO

NOS PLANCHES SAVOUREUSES

PLANCHE CHARCUTIERE 16¢

Chorizo, Bacon fumé, Jambon blanc, Jambon cru, Cornichons,
Beurre, Tomates cerises, Salade verte, Oignons rouges.

PLANCHE MIXTE 17*° 48

Chorizo, Bacon fumé, Comté, Reblochon, Cornichons, Tomates
cerises, Beurre, Salade Verte, Oignons rouges.

PLANCHE CROUSTILLANTE 18¢

Aiguillettes de poulet frit, Sticks de mozzarella, Oignons frits,

Salade verte, Creme ciboulette, Sauce barbecue.

PLANCHE ARTISANALE 21°¢
Mix de différents saucissons et terrines, Salade verte, Oignons

Rouges, Tomates cerises, Beurre & Cornichons.

NOS KIDS MENUS

LA PIZZAYOLO o8
Pizza Margherita + 1 boule de glace au choix.

LE PETIT POULET 1076
Tenders de poulet, servis avec frites et salade verte + 1 boule de glace au choix.

LE PETIT BOEUF 0358
Steak Haché de boeuf, servi avec frites et salade verte + 1 boule de glace au choix.

LA PETITE BOLO o

La petite bolo + 1 boule de glace au choix.

MENU DE LA SEMAINE

UNIQUEMENT LE MIDI (VOIR ARDOISE)
DU MERCREDI AU MARDI.

FORMULE 1
PLAT DU JOUR

FORMULE 2
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT

FORMULE 3
ENTREE + PLAT + DESSERT




ENTREES FROIDES

ENTREE DU JOUR
FOIE GRAS MIS-CUIT

Pain dépices maison, oignons confits & fleur de sel.

ASSIETTE DE SAUMON FUME 128

Beurre, Toasts, Citron.

ASSIETTE DE TERRINE ET RILLETTES i
Salade Verte, Cornichons et Oignons rouges.

ENTREES CHAUDES

ESCARGOTS x6 7
ESCARGOTS x12 1135

MOULES FARCIES x6 7%
MOULES FARCIES x12 1B¢

TIAN DE LEGUMES ET SALADE VERTE 8¢
CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES AUX MORILLES 22°¢
QUICHE LORRAINE MAISON 8¢

Salade verte & Oignons rouges.

Petite Grande

CHEVRE CHAUD 10¢ 14¢
Salade verte, toasts chevre, tomates, oignons, lardons.
VOSGIENNE 112 16¢

Salade verte, pommes de terre, lardons, tomates, oeufs poché,
croitons, créme ciboulette.

CESAR il 8 8 15
Salade verte, tomates, poulet mariné, crotitons, parmesan,
créme ciboulette, oignons frits.

OCEANE 14¢ 18€
Salade verte, tomates, saumon fumé, crotitons, créme ciboulette,
rondelles de citron, oignons rouges.

NOS WRAPS SONT SERVIS AVEC SALADE VERTE.

VEGGIE 16¢
Wrap, Creme ciboulette, Salade verte, Tomates, Poivrons, Oignons frits, Sticks de Mozzarella.

a POULET FRIT 753
Wrap, Creme ciboulette, Salade verte, Tomates, Oignons frits, Poulet frit, Cheddar.
SAUMON 18,5¢

Wrap, Creme ciboulette, Salade verte, Saumon, Tomates confites, Oignons rouges,
Jus de citron.

!’
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NOS VIANDES ET NOTRE POISSON
ANOTER

NOS PLATS SONT SERVIS AVEC FRITES ET SALADE VERTE. NOS ASSIETTES SONT TOUJOURS
AGREMENTEES DE CIBOULETTE ET D' OIGNONS ROUGES. VOUS POUVEZ CHANGER L’ ACCOM-
PAGNEMENT AVEC LES GARNITURES ET AJOUTER UNE SAUCE CF BAS DE PAGE.

PAVE DE SAUMON 22¢

Roti sur son lit de fondue de poireaux, accompagné de son risotto aux
champignons.

POELEE DE SAINT-JACQUES 25¢
Sur son lit de fondue de poireaux, et son risotto aux champignons.

ESCALOPE DE POULET A LA MILANAISE 18¢
ESCALOPE VOSGIENNE oo
Escalope de poulet pané, Oignons blancs, Lard fumé & Munster.

CORDON BLEU DE POULET MAISON (20min de préparation) 28
Filet de poulet pané, Jambon blanc, Mozzarella.

CORDON VOSGIEN MAISON (20min de préparation) 235
Filet de poulet pané, Lard fumé, Munster, oignons blancs.

CORDON FRANC-COMTOIS (20min de préparation) 28¢
Filet de poulet pané, Jambon blanc, comté & sa créme de morilles.

ONGLET DE BOEUEF Environ 250-300g. 238
TAGLIATA DE BOEUF Environ 200-250g. 24¢
Boeuf grillé émincé, Parmesan, Salade verte, Creme de balsamique, huile

dolive et fleur de sel.

STEACK TARTARE Coupé au couteau. 2%
Boeuf, Cornichons, Oignons rouges, Jaune doeuf, Moutarde, Ketchup.
ENTRECOTE DE BOEUF 258
Environ 250-300g.

MAGRET DE CANARD 255
Environ 300-350g

JANBONNEAU ROTI (20min de préparation) 21¢
Environ 600-700g

FONDUE SAVOYARDE Minimum pour 2 pers. 20¢/pers
Servie avec crotitons et sa charcuterie.

MUNSTER ROTI 19€
Servis avec Pomme de terre, Charcuterie et Salade verte.

CAMEMBERT ROTI 19¢
Servis avec Pomme de terre, Charcuterie et Salade verte.

SERVIES SUR POTENCE :

BROCHETTES DE BOEUF 23€
Boeuf, Poivrons, Oignons rouges, Champignons, Tomates cerises.

GARNITURES AU CHOIX: FRITES MAISON, TIAN DE LEGUMES, BEIGNETS DE PDT X2,

PATES, POMMES GRENAILLES ROTIS OU SALADE VERTE.
3,
A
NoOS SAUCES AU CHOIX (+2€): POIVRE, MUNSTER, BLEU, ECHALOTES OU BEURRE !
A " P
MAITRE D’HOTEL <
SAUCE MORILLES (+5€) i
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NOS BURGERS

LE CLASSIQUE 175
Pain, Steack haché environ 200g, Salade verte, Rondelles de
tomate, Oignons rouges, Cheddar, Sauce maison.

LE BURGER VOSGIEN 18,5¢
Répés de pommes de terre, Steack haché environ 200g,

Munster, Tranche de Lard, Salade verte, Rondelles de tomate,

Oignons rouges.

L’AUVERGNAT 19,5¢
Pain, Steack haché environ 200g, Creme ciboulette, Bleu

d’Auvergne, Tranche de Lard, Salade verte, Rondelles de

tomate, Oignons frits.

LE POULET FONDANT 20¢
Pain, Poulet frit, Créme ciboulette, Salade verte, Rondelles

de tomates, Oignons frits, Créme de cheddar.

LE BOEUF FONDANT 21E
Pain, Steak haché environ 200g, Sauce barbecue, Salade verte,
Rondelles de tomates, Oignons frits, Creme de cheddar.

L'ESPAGNOL 17¢

Riz rond, Créme, Copeaux de parmesan, Poulet mariné,
Chorizo doux.

VEGETARIEN  16¢

Riz rond, Créme, Copeaux de parmesan, Champignons,
Poivrons, Oignons rouges et Tomates cerises.

SAINT-JACQUES 28¢

Riz rond, Créme, Copeaux de parmesan, Saint-Jacques &
Morilles.

LASAGNES MAISON 14¢

Accompagnée de salade verte.

LASAGNES SAUMON A LA FONDUE DE POIREAUX MAISON  19,5¢
Accompagnée de salade verte.

BOLOGNAISE 138
Viande hachée pur beeuf, Sauce tomate, Aromates et Parmesan.
PATES CARBONARA 14¢

Oignons, Creme, Lardons, Jaune doeuf et Parmesan.




» PATE

'MAISON

MARGHERITA

Tomate, Mozzarella, Origan.

REINE

Tomate, Jambon, Champignons, Mozzarella, Origan.

VEGETARIENNE

Tomate, Poivrons, Oignons blancs, Champignons, Mozzarella, Origan.

CALZONE

Tomate, Jambon, Champignons, Oeuf, Mozzarella avec Salade
verte.

L'AMERICAINE
Tomate, Viande hachée, Poivrons, Sauce BBQ, Cheddar, Oignons
rouges, Jaune doeuf, Mozzarella.

LA CANNIBALE

Tomate, Viande hachée, Poivrons, Chorizo, Oignons rouges,
Mozzarella, Origan.

MADAME SEGUIN

Tomate, Jambon Cru, Champignons, Oignons rouges,
Chevre, Mozzarella, Origan.

LA GASTOUNETTE

Tomate, Jambon, Mozzarella, Brie, Chévre, Emmental, Oignons
Rouges, Créme Fraiche, Miel, Origan.

LA CHEVRE MIEL
Creéme, Cheévre, Noix, Miel, Mozzarella, Origan.
LA POULETTE

Creéme, Poulet Mariné, Poivrons, Oignons Blancs,
Champignons, Jaune Dioeuf, Mozzarella, Origan.

LA PARISIENNE

Créme, Jambon Blanc, Champignons, Brie, Mozzarella, Origan.

LA 4 FROMAGES
Creme, Chévre, Brie, Bleu dAuvergne, Mozzarella, Origan.
LA VOSGES’PAT

Creéme, Lardons, Oignons, Pommes de terre, Munster, Mozza-
rella, Origan.

LA TARTIFLETTE

Creéme, Lardons, Oignons blancs, PD.T, Reblochon, Mozzarella
et Origan.

LA NORVEGIENNE

Créme, Saumon Fumé, Oignons blancs, Rondelles de citron,
Mozzarella.

10¢

1’15

185

19¢

14¢

14¢

14,5¢

158

1 5¢

12,58

12565

14¢

14¢

14¢

113558

LA CLASSIQUE o
Fond de Flamm, Creme, Lardons, Oignons Blancs.
FLAMM GRATINEE 10¢

Fond de Flamm, Creme, Lardons, Oignons Blancs,
Emmental.

FLAMM MUNSTER 10¢

Fond de Flamm, Creme, Lardons, Oignons Blancs,
Munster.

FLAMM CHEVRE 10¢

Fond de Flamm, Creme, Lardons, Oignons Blancs,
Chevre.

FLAMM VEGETARIENNE e
Fond de Flamm, Creme, Oignons blancs,

Champignons, Tomates Cerises, Poivrons, Salade verte,
Oignons Rouges, Créeme de Balsamique.

FLAMM SAUMON 13¢
Fond de Flamm, Créme, Tomates Cerises, Oignons
blancs, Mozzarella, Saumon Fumé, Salade verte,
Rondelles de Citron.
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