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Entrees
- Tartine Vosgienne
~ (Pain, Creme Ciboulette, Lard, Oignons, Munster et |
Salade Verte)

ou
- Assiette de Rillette Maison a la Mirabelle, Salade
' verte, Oignons Rouges & Cornichons

o .- .ﬁ. ".r.-

Plats

. Cordon Bleu de Poulet Vosgien,
Accompagné d’'un Beignet de PDT maison & Salade Verte
¢ Ou

Jambonneau grillé, Sauce Munster maison,
'_jimpagné d’'un Beignet de PDT maison & Salade Verte

Desserts
Tarte aux myrtilles maison
Ou
Coupe des Vosges (Boules de glace Myrtille x2, Chantilly,
Amandes effilées, Coulis a la myrtille)
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RE MENU DE LA
SEMAINLE

Du Mercredi au Mardi

Uniguement les midis

Formule 1

Plat : 13,50€

Formule 2

Entrée + Plat OU Plat +
Dessert : 15,50€

Formule 3

Entréee + Plat + Dessert
17 ,50€

Gy ———
Les photos sont non contractuelles. Nos prix sont net TTC, service inclus
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Retrouvez notre tableau des Allergenes sur demande

Nos assiettes sont agrémentées de ciboulette et d'oignons rouges

Doggy Bag disponible sur demande au prix de 0,50€
Téléphone : 03.29.64.13.64
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NOS PLANCHES AP

RITIVE

\ Planche du Chasseur 21€

Trilogie de saucissons, Rillettes a la mirabelle
maison, Salade Verte,Tomates Cerises, Oignhons
Rouges, Beurre, Cornichons

Planche Mixte 17€

Bacon fumé, Chorizo, Comté, Reblochon, Beurre, A
Salade Verte, Oignons Rouges, Cornichons, Tomates "X
Cerises ‘

Planche Croustillante  18€

Aiguillettes de Poulet Frit,Sticks de Mozzarella,
Oignons Frits, accompagnés de Creme Ciboulette
maison et d’'une sauce Barbecue, Salade Verte

NOS ENTREES FROIDES

Assiette de Saumon fumé 12€
Accompagnée de Salade Verte, Beurre, Toasts, Citron, Creme

ciboulette.

Assiette de Rillettes & la Mirabelle Maison e

Accompagneée de Salade Verte, Cornichons et Oignons Rouges

NOS ENTREES CHAUDES

Escargots au beurre Maitre d'hotel x6 /€
Escargots au beurre Maitre d'hétel x12 13€
Moules tarcies x6 7%
Moules tarcies x12 13€
Tartine Vosgienne sur son lit de Salade Verte 10€
Pain, Creme Ciboulette maison, Lard fumeé, Oignons Blancs, Munster

Tian de légumes au parmesan i+ 3
Accompagné de Salade Verte ‘

Cassolette de Saint-Jacques & fondue de poireaux 16€
Saint Marcelin rofi 10€

Accompagne de Jambon cru, Croltons, Salade verte et Oignons rouges

-




NOS MENUS ENFANTS

La Pizza Margherita + 1 boule de glace au choix* 9€
La Petite Bolognaise + 1 boule de glace au choix 9¢
Le Petit Poulet + 1 boule de glace au choix 10 50¢€

Tenders de poulet servis avec Frites maison & Salade Verte

Le Petit Boeut + 1 boule de glace au choix 10 50€

Steack haché de Boeuf de |la boucherie Remy servi avec Frites
maison et Salade Verte

NOS PATES

P&tes Carbonara
Oignons Rouges, Creme, Lardons, Jaune d'Oeuf & Parmesan

Pates Bolognaise
Viande Hachée pur Boeuf, Sauce Tomate, Parmesan & Aromates

LGSOgne de Boeut maison Accompagnée de Salade Verte 159€
Lasagne de Saumon ala fondue de poireaux accompagnée de 19.50€

NOS R[SOTTOS Salade Verte

L'Espagnol 17€
Riz Rond, Creme, Copeaux de Parmesan, Poulet Mariné & Chorizo Doux
Végétarien 16€

|
Riz Rond, Creme, Copeaux de Parmesan, Champignons, Poivrons,

Oignons Rouges & Tomates Cerises

Saint-Jacques 28€

Riz Rond, Creme, Copeaux de Parmesan, Saint-Jacques & Morilles

NOS SALADES Petite Grande
Salade de Chévre Chaud 10€ 14€

Salade Verte, Toasts de Chevre Chaud, Tomates, Oignons
Rouges, Lardons Poélés

Salade Vosgienne 12€  16€
Salade Verte, Pommes de terre, Lardons, Tomates, Oeuf poché, Croutons,
Creme Ciboulette maison

12€ 16€

Salade César
Salade Verte, Tomates, Poulet Marine, Crodtons, Copeaux de Parmesan,
Creme Ciboulette maison, Oignons Frits ]4€

Salade Océane

Salade Verte, Saumon fumeé, Tomates, Crodtons, Creme Ciboulette maison,
Oignons Rouges, Rondelles de Citron "”"

. Plat végeétarien



Nos wcmdes et Poissons

Pavé de saumon roti 23€
sur son lit de fondue de poireaux & son risotto aux champignons

25€
Sur son lit de fondue de poireaux & son risotto aux champignons
Escalope de Poulet a la Milanaise 18€
Escalope de Poulet Savoyarde 25€

Filet de Poulet pané, Oignons Blancs, Bacon fumé, Raclette

Cordon geu

de Poulet Maison (20 Minutes de préparation)

Filet de Poulet Pané, Jambon Blanc, Mozzarella

COI’CIOI"I Bleu \/osgien Maison (20 Minutes de préparation)
Filet de Poulet Pané, Lard Fumé, Munster, Oignons Grillés
Cordon Franc-Comtois (2o Minutes de préparation)

Filet de Poulet Pané, Jambon Blanc, Comte & sa sauce aux morilles

Entrecéte de Boeut Environ2s0-300 Gr 26€
Onglet de Boeut Environ 250-300 Gr 24¢€
Tagliata de Boeuf 25¢€

Boeuf Grillé et Emincé, Parmesan, SaladeVerte, Oignons Rouges,
Creme de Balsamique et Huile d’Olive

25€

Steack Tartare coupé au couteau
Boeuf, Cornichons, Oignons Rouges, Jaune d’Oeuf, Moutarde, Ketchup, Ciboulette

N\ogre’r de Conard Environ 250-300Gr 25’€
Jumbonneou Roti Environ 600-700Gr (20 Minutes de préparation) 2 2€
Avec sa sauce Munster maison

Brochettes de Boeuf servies sur Potence 24€

Boeuf, Poivrons, Oignons Rouges, Champignons, Tomates Cerises Nos sauces maison

2€ de supplément  5€ de supplément

Nos accompagnements maison Poivre Sauce aux Morilles

Frites Maison, Salade Verte, Tian de Munster
; : - Bleu d’Auvergne
Légumes, Beignhet de PDT Rape x1,

. . Marchand de vin
Pommes de Terre Grenallles, Pates R o
Beurre Maitre d’hotel



NOS WRAPS
Le Wrap Vegge“ﬁ?’ 16,50€

Wrap, Base Creme Clboulette maison, Salade Verte, Tomates,
Poivrons, Oignons Frits, Sticks de Mozzarella

Le Wrap Poulet Frit 17,50€

Wrap, Base Creme Ciboulette maison, Salade Verte, Tomates,
Oignons Frits, Poulet Frit, Cheddar

Le Wrap Saumon 19,50€

Wrap, Base Creme Ciboulette maison, Salade Verte, Saumon,
Tomates Confites, Oignons Rouges, Jus de Citron

NOS PLATS DHIVER

Fond ue choyorde Minimum pour 2 personnes
Servie avec charcuterie et croutons

Munster Roti

Servi avec sa charcuterie, pommes de terre grenailles & salade verte

Camenbert Roti 19€

Servi avec sa charcuterie, pommes de terre grenailles & salade verte

NOS BURGERS
Vous allez vous régaler avec noy Sfeaks Haché de Boucher
Le Classique 17€

Pain,Steack Haché environ 2009, Salade Verte, Rondelles de Tomates, Oignons
Rouges, Cheddar, Sauce maison

Le Vosgien 18,50€

Rapés de Pommes de Terre, Steack haché environ 200g, Munster, Tranche de Lard,
Salade Verte, Rondelles de Tomates, Oignons Rouges

Montagnard 21€

Pain, Steack Haché environ 200g, Rapé de pomme de terre, Raclette, Bacon fume, Oignons,
Sauce Ranch

Le Boeuf Fondant 21€

Pain, Steack Haché environ 200g, Salade Verte, Rondelles de Tomates, Oignons Frits, Creme de
cheddar, Sauce Barbecue

Le Poulet Fondant 20€

Pain,Poulet Frit, Salade Verte, Rondelles de Tomates, Oignons Frits, Creme de Cheddar, Creme
ciboulette

€/

personne

19€

7,50€
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.. Base lomate Pate faite maison
‘% La Margherita <

@ @ .- Tomate, Mozzarella, Orlgan
% & Lo Reine €
0 "5 Tomate, Jambon, Champignons Mozzarella, Origan

La Vege’rcnenne J 15€

Tomate,Poivrons,Oignons Blancs, Champignons, Mozzarella, Origan

La Calzone 13€
Tomate, Jambon blanc, Champignons, Jaune d’oeuf, Mozzarella

N SN Accompagnée de Salade Verte et Oignons Rouges

L Amérlcalne 14€
Tomate, Viande hachée, Poivrons, Sauce BBQ, Cheddar, Oignons Rouges, Jaune d'Oeuf, Mozzarella,
Origan

La Cannibale 14€

Tomate, Viande hachée, Poivrons, Chorizo, Oignons Rouges,

Mozzarella, Origan | ; NOS FLAMMS

Madame Seguin 14,50€ :

Tomate, Jambon Cru, Champignons, Oignons Rouges, F|c|mm C|c:|$$ique %3
Chevre, Mozzarella, Origan 15€ i  Fond de Flamm, Créme, Lardons,
La Gastounette

: Oignons Blancs
Tomate,Jambon blanc, Brie, Emmental, Chevre, Flomm Gratinee 10€
Mozzarella, Oignons Rouges, Creme fraiche, Miel, Origan :

L T

NOS PIZZAS -

pg

Fond de Flamm, Creme, Lardons,
Oignons Blancs, Emmental

Base Créeme Flamm Munster 10€
Je Fond de Flamm, Creme, Lardons,
La Chévre Miel i 12€ Oignons Blancs, Munster
Creme, Chevre, Noix, Miel, Mozzarella, Origan Flclmm Chévre 10€
La Poulette 12 50€ ‘
. ., . . . Fond de Flamm, Creme, Lardons,
Creme, Poulet Mariné, Poivrons, Oignons Blancs, Champignons, : . )
, . : Oignons Blancs, Chevre
Jaune D’'Oeuf, Mozzarella, Origan
La Parisienne 12,50€ : Flamm Scumxon 15€
Créme, Jambon Blanc, Champignons, Brie, Mozzarella, Origan Fond de Flamm, Creme,
o : Tomates Cerises, Oignhons Blancs,
La 4 Fromcges ;ﬁ% 14€ Mozzarella, Saumon Fumé, Salade
Créme, Chévre, Brie, Bléu d’Auvergne, Mozzarella, Origan Verte, Rondelles de Citron
La Vosges'Pat 14€

Creme, Lardons, Oignons Blancs, Pommes de Terre, Munster,
Mozzarella, Origan

La Pizzaclette 14€

Creme, Lardons, Oignons Blancs, Pommes de Terre, Raclette,
Mozzarella, Origan

La Norvégienne 14,50€

Creme, Saumon Fume, Ciboulette, Oignons Blancs,
Rondelles de Citron, Mozzarella




