Chez G

Enirées | SEMAIN

l L

Tartine Vosgienne

| (Pam Creme Ciboulette, Lard, Oignons, Munster et | : :
ks et Du Mercredi au Mardi
£ Ul Uniquement les midis
Salade Vosgienne
'{(Salade verte, Tomates, Oeuf Poché, Lard, Croutons,
4 Creme Ciboulette, PDT) Formule 1

Plats

Plat : 13,50€

Cordon Bleu de Poulet Vosgien,
‘Accompagné de Beignets de PDT maison & Salade Verte
| o Formule 2

- Jambonneau grille, Sauce Munster malson
Accompagné de Beignets de PDT maison & Salade Verte Entrée + Plat ou Plat + Dessert

=
l!
.||..'

Desserts “'*:: : 15,50€
o Tarte aux Myrtilles maison
ou gl Formule 3

Coupe Vosgienne

Entrée + Plat + Dessert
:17,50€

— 2

Les photos sont non contractuelles. Nos porix sont net TTC, service inclus

Retrouvez notre tableau des Allergénes sur demande

Nos assiettes sont agrémentées de ciboulette et d'oignons rouges
Doggy Bag disponible sur demande au prix de 50 cts

Téléphone : 03.29.64.13.64



- _ NOS PLLANCHES APERITIVES
N\ Planche du Chasseur 21€

rilogie de Saucissons, Terrine de Campagne &
Rillettes, Salade Verte, Oignons Rouges, Beurre,
Cornichons

Planche Mixte 17€

Bacon fumé, Chorizo, Comté, Reblochon, Beurre,
Salade Verte, Oignons Rouges, Cornichons, Tomates g
Cerises i

Planche Croustillante  18€

Aiguillettes de Poulet Frit, Sticks de Mozzarella,
Oignons Frits, accompagnée de Creme Ciboulette
maison et d'une sauce Barbecue, Salade Verte

NOS MENUS ENFANTS

La Pizza Margherita + 1 boule de glace au choix% %3

La Petite Bolognaise + 1 boule de glace au choix 9€
Le Petit Poulet + 1 boule de glace au choix 10,50€

Tenders de poulet servis avec Frites maison & Salade Verte

Le Petit Boeut + 1 boule de glace au choix 10,50€

Steack hacheé de Boeuf de la boucherie Remy servi avec Frites
maison et Salade Verte

NOS PATES
Pates Carbonara 15€
Oignons Rouges, Creme, Lardons, Jaune d’Oeuf & Parmesan
Pates Bolognaise 14€

Viande Hachée pur Boeuf, Sauce Tomate, Parmesan & Aromates
Ldsagne de Boeuf maison Accompagnée de Salade Verte  15€

Pates au Pesto Vert 18€

Burrata Fraiche, Jambon Cru & Parmesan

NOS RISOTTOS

L'Espagnol 17€
Riz Rond, Creme, Copeaux de Parmesan, Poulet Mariné & Chorizo Doux
Végeétarien 14€

Riz Rond, Creme, Copeaux de Parmesan, Champignons, Poivrons,
Oignons Rouges & Tomates Cerises



NOS ENTREES FROIDES
Carpaccio de boeut 10,50€

Accompagné de son Pesto Vert maison, de Parmesan, Citron,
Salade Verte et Oignons Rouges)

Assiette de Saumon fumé et Avocat 14€
Accompagnee de Salade Verte, Beurre, Toasts, Citron et d’'une

Creme Ciboulette maison

Assiette de Terrine et Rillettes Q€

Accompagnéee de Salade Verte, Cornichons et Oignons Rouges

NOS ENTREES CHAUDES

Escargots a l'ail x6 /7€
Escargots a l'ail x12 15€
Moules tarcies x4 /€
Moules tarcies x12 5€

Tartine Vosgienne sur son lit de Salade Verte 10€
Pain, Creme Ciboulette maison, Lard fume, Oignons Blancs, Munster

Tian de légumes gratiné au pdrmesonﬁ% 8€
Accompagné de Salade Verte

NOS SALADES

Salade de Chévre Chaud 10€  14€

Salade Verte, Toasts de Chevre Chaud, Tomates, Oignons

Rouges, Lardons Poélés

Salade Vosgienne 12€  16€
Salade Verte, Pommes de Terre, Lardons, Tomates, Oeuf Poche,

Croatons, Creme Ciboulette maison

Salade César 12€  16€
Salade Verte, Tomates, Poulet Mariné, Croatons, Copeaux de Parmesan,

Creme Ciboulette maison, Oignons Frits

Petite Grande

Salade Fraicheur 12€ 16€
Salade Verte, Thon, Concombre, Tomates, Féta, PDT, Oignons Rouges
Burrata 18€

Tomates de saison, Burrata di Bufala, Jambon Cru, Pesto Vert maison,
Oignons Rouges, Salade Verte

Salade Océane

Salade Verte, Saumon fumé, Tomates, Avocats, Croltons, Creme Ciboulette
maison, Oignons Rouges, Rondelles de Citron

i%: Plat végetarien



NOS PLATS CHAUDS

Nos plats chauds sont servis avec Frites maison, et Salade Verte

Nos viandes et Poissons

Tartare de Saumon frais coupé au couteau 21€
Saumon Frais, Oignons Rouges, Ciboulette,
Assaisonné au Jus de Citron et a I'Huile d’Olive

Pavé de Saumon Réti 23€
Accompagné de sa Creme Citronnée maison et de son Risotto aux
Champignons maison

\

Escalope de Poulet a la Milanaise 18€
Escalope de Poulet a l'ltalienne 23€

Filet de Poulet Pané, Mozzarella, Rondelles de Tomates, Jambon
Cru et son Pesto Vert maison

Cordon Bleu de Poule’r MOiSOn (20 Minutes de préparation) @ 21€
Filet de Poulet Paneé, Jambon Blanc, Mozzarella
Cordon Bleu Vosgien Maison (20 Minutes de préparation) (%) 24€
Filet de Poulet Pane, Lard Fumé, Munster, Oignons Grilles
COI’CIOI’\ PI‘OVGI’]QCI'G MCIiSOn (20 Minutes de préparation) @ 24€
Filet de Poulet Pane, Chorizo, Mozzarella, Tomates Confites et Pesto Vert maison
Entrecéte de Boeut Environ 250-300 Gr 26E Nos squces maison
Onglet de Boeut Environ 250-300 Gr D4€ 2€ de supplément
Tagliata de Boeuf 25€ ,\,Tﬂ,\;rtzr
Boeuf Grillé et Emincé, Parmesan, Salade Verte, Oignons Rouges, Bleu d’Auvergne
Créme de Balsamique et Huile d’Olive MarChanAd de Vi[‘
Cdl’pCICCiO ole Boeuf ]9€ Beurre Maitre d’hotel
Pesto Vert maison, Parmesan, Citron, Salade Verte et Oignons Rouges
Steack Tartare coupé au couteau 2ZE
Boeuf, Cornichons, Oignons Rouges, Jaune d’Oeuf, Moutarde, Ketchup, Ciboulette
Magret de Canard Environ 250-300 Gr 25€

Jambonneau RA&ti Avec sa sauce Munster maison (20 Minutes de préparation) @ 27€
Environ 600-700 Gr

Brochettes de Boeut servies sur Potence 24€
Boeuf, Poivrons, Oignons Rouges, Champignons Tomates Cerises

Nos accompagnements maison
Frites, Salade Verte, Tian de Legumes,

=
Beignets de PDT Rapes, Pommes de Terres W
Grenailles, Pates //




NOS WRAPS
Le Wrap Veggie 5}@ 16,50€

Wrap, Base Creme Ciboulette maison, Salade Verte, Tomates,
Poivrons, Oignons Rouges, Féta, Concombre

" Le Wrap Poulet Frit 17,50€

Wrap, Base Creme Ciboulette maison, Salade Verte, Tomates,
Oignons Frits, Poulet Frit, Cheddar

Le Wrap Saumon 19 50€

Wrap, Base Creme Ciboulette maison, Salade Verte, Saumon
Fumé, Avocats, Tomates Confites, Oignons Rouges, Jus de Citron

Le Wrap Andalousi 18,50€

* W\Hu - Wrap, Poulet Frit, Jalapeno, Avocat, Cheddar,
| £ Sauce Andalouse, Oignons Confits & Salade Verte

NOS BURGLERS

e Classique 17€

Pain, Steack Haché environ 200g, Salade Verte, Rondelles
de Tomates, Oignons Rouges, Cheddar, Sauce maison

Le Vosgien 18,50€

Rapés de Pommes de Terre, Steacks haché environ 200g,
Munster, Tranche de Lard, Salade Verte, Rondelles de
Tomates, Oignons Rouges

Mister Coq 19,50€

Pain, Poulet Frit, Sauce Barbecue, Cheddar, Bacon,
Rondelles de Tomates, Oignons Confits

e Bouuuurger 20€

Pain, Steack Haché environ 200g, Demi Burrata Fraiche,
Salade Verte, Tomates Confites, Oignons Rouges et son
Pesto Vert Maison

Le Hot Burger 19,50€

Pain, Steack Haché environ 200g, Jalapefio, Sauce
Andalouse, Salade Verte, Rondelles de Tomates,
Oignons Confits

Nos accompagnements maison
Frites, Salade Verte, Tian de Légumes,
Beignets de PDT rapés, Pommes de Terres
Grenallles, Pates




-

NOS PIZZAS -« Pate faite maisonj%

Base lomate

La Margherito 10€
Tomate, Mozzarella, Origan

La Reine IS
Tomate, Jambon, Champignons, Mozzarella, Origan

La Végétarienne ?@ 15€
Tomate, Poivrons, Oignons Blancs, Champignons, Mozzarella, Origan
La Calzone 13€

Tomate, Jambon blanc, Champignons, Jaune d’oeuf, Mozzarella
Accompagnée de Salade Verte et Oignons Rouges

L’Américaine 14€
Tomate, Viande hachée, Poivrons, Sauce BBQ, Cheddar, Oignons
Rouges, Jaune d’Oeuf, Mozzarella, Origan

La Cannibale 1€
Tomate, Viande hachée, Poivrons, Chorizo,

Oignons Rouges, Mozzarella, Origan

Madame Seguin 14,50€§ NOS FLAMS

Tomate, Jambon Cru, Champignons, Oignhons Rouges,

Chevre, Mozzarella, Origan Flamm C|c|ssique Q€
La Gastounette 15€ . Fond de Flamm, Créme, Lardons,
Tomate, Jambon Blanc, Mozzarella, Brie, Chevre, Oignons Blancs
Emmental, Oignons Rouges, Creme Fraiche, Miel, Origan : N
Bourraza 7€ | Flamm Gr\d’rlnee 10€
Tomate, Salade Verte, Tomates Cerises, Burrata Fraiche, Fond_ de Flamm, Creme, Lardons,
Jambon Cru, Pesto Vert maison, Oignons Rouges, Oignons Blancs, Emmental
Copeaux de Parmesan Flamm Munster 10€
Pizzaccio 17€ ¢ Fond de Flamm, Créme, Lardons,
Pesto Vert maison, Carpaccio, Parmesan, Salade Verte, Citron Oignons Blancs, Munster
Base Creme Flamm Chévre 10€
La Chevre Miel 12€ i Fond de Flamm, Créme, Lardons,
Creme, Chevre, Noix, Miel, Mozzarella, Origan Oignons Blancs, Chévre
La Poulette 12,50€: L
Creme, Poulet Mariné, Poivrons, Oignons Blancs, Champignons, i Flamm Vege’ra rrenne
Jaune D’Oeuf, Mozzarella, Origan i Fond de Flamm, Créme, Oignons
Parisienne ]2,5O€§ Blancs, Champignons, Tomates
Creme, Jambon Blanc, Champignons, Brie, Mozzarella, Origan Cerises, Poivrons, Salade Verte,
La 4 Fromages iﬁ;@ 14€ Oignons Rouges, Créme de
Creme, Chevre, Brie, Bleu d’Auvergne, Mozzarella, Origan Balsamique 11€
/ :
La Vosges Pat 14€ Flamm Saumon 13€

Creme, Lardons, Oignons Blancs, Pommes de Terre, Munster,
Mozzarella, Origan

Fond de Flamm, Creme,
:  Tomates Cerises, Oignons Blancs,
La Norvégienne 14,50€; Mozzarella, Saumon Fumé, Salade
Creme, Saumon Fume, Ciboulette, Oignons Blancs, Verte, Rondelles de Citron
Rondelles de Citron, Mozzarella
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