
Menu Vosgien

Chez Gaston

Du Mercredi au Mardi 
Uniquement les midis  

notre Menu de la
semaine

Téléphone : 03.29.64.13.64 

Retrouvez notre tableau des Allergènes sur demande 

Doggy Bag disponible sur demande au prix de 50 cts

Entrée + Plat + Dessert 
: 17,50€ 

Formule 1

Formule 2

Formule 3

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
 : 15,50€ 

 Plat : 13,50€ 

Entrées

Plats

Desserts

Tartine Vosgienne 
(Pain, Crème Ciboulette, Lard, Oignons, Munster et

Salade Verte) 
ou

Salade Vosgienne
(Salade verte, Tomates, Oeuf Pôché, Lard, Croûtons,

Crème Ciboulette, PDT) 

Cordon Bleu de Poulet Vosgien, 
Accompagné de Beignets de PDT maison & Salade Verte 

Ou
Jambonneau grillé, Sauce Munster maison, 

Accompagné de Beignets de PDT maison & Salade Verte

Tarte aux Myrtilles maison
Ou 

Coupe Vosgienne

Les photos sont non contractuelles. Nos prix sont net TTC, service inclus

Nos assiettes sont agrémentées de ciboulette et d’oignons rouges 

36€



Nos planches apéritives 
Planche du Chasseur

Trilogie de Saucissons, Terrine de Campagne &
Rillettes, Salade Verte, Oignons Rouges, Beurre,

Cornichons

Planche Mixte
Bacon fumé, Chorizo, Comté, Reblochon, Beurre,

Salade Verte, Oignons Rouges, Cornichons, Tomates
Cerises 

Planche Croustillante 
Aiguillettes de Poulet Frit, Sticks de Mozzarella,

Oignons Frits, accompagnée de Crème Ciboulette
maison et d’une sauce Barbecue, Salade Verte 

nos menus enfants
La Pizza Margherita + 1 boule de glace au choix 
La Petite Bolognaise + 1 boule de glace au choix
Le Petit Poulet + 1 boule de glace au choix
Tenders de poulet servis avec Frites maison & Salade Verte
Le Petit Boeuf + 1  boule de glace au choix 
Steack haché de Boeuf de la boucherie Rémy servi avec Frites
maison et Salade Verte

Nos Pâtes
Pâtes Carbonara 
Oignons Rouges, Crème, Lardons, Jaune d’Oeuf & Parmesan

Viande Hachée pur Boeuf, Sauce Tomate, Parmesan & Aromates
Pâtes Bolognaise 

Pâtes au Pesto Vert 
Lasagne de Boeuf maison Accompagnée de Salade Verte

Burrata Fraîche, Jambon Cru & Parmesan 

Nos Risottos
L’Espagnol

Végétarien
Riz Rond, Crème, Copeaux de Parmesan, Poulet Mariné & Chorizo Doux

Riz Rond, Crème, Copeaux de Parmesan, Champignons, Poivrons,
Oignons Rouges & Tomates Cerises

21€

17€

18€

9€

10,50€

10,50€
9€

15€

14€

18€

15€

17€

16€



nos Entrées froides

Salade Verte, Tomates, Poulet Mariné, Croûtons, Copeaux de Parmesan,
Crème Ciboulette maison, Oignons Frits

Salade Verte, Thon, Concombre, Tomates, Fêta, PDT, Oignons Rouges

Carpaccio de boeuf
Accompagné de son Pesto Vert maison, de Parmesan, Citron,
Salade Verte et Oignons Rouges)
Assiette de Saumon fumé et Avocat 
Accompagnée de Salade Verte, Beurre, Toasts, Citron et d’une
Crème Ciboulette maison 

nos Entrées chaudes

Assiette de Terrine et Rillettes 
Accompagnée de Salade Verte, Cornichons et Oignons Rouges

Escargots à l’ail x6 
Escargots à l’ail x12

Moules farcies x12
Moules farcies x6 

Tian de légumes gratiné au parmesan
Accompagné de Salade Verte

: Plat végétarien

Nos salades
Salade de Chèvre Chaud
Salade Verte, Toasts de Chèvre Chaud, Tomates, Oignons
Rouges, Lardons Poêlés

Salade Vosgienne 
Salade Verte, Pommes de Terre, Lardons, Tomates, Oeuf Poché,
Croûtons, Crème Ciboulette maison
Salade César 

Salade Fraîcheur 

Salade Océane

Burrata
Tomates de saison, Burrata di Bufala, Jambon Cru, Pesto Vert maison,
Oignons Rouges, Salade Verte

Salade Verte, Saumon fumé, Tomates, Avocats, Croûtons, Crème Ciboulette
maison, Oignons Rouges, Rondelles de Citron

Tartine Vosgienne sur son lit de Salade Verte   
Pain, Crème Ciboulette maison, Lard fumé, Oignons Blancs, Munster 

10,50€

9€

14€

7€
13€
7€
13€
10€

8€

Petite Grande

10€ 14€

12€ 16€

12€ 16€

12€ 16€

18€

15€ 19€



Cordon Bleu Vosgien Maison (2o Minutes de préparation)

Avec sa sauce Munster maison
Environ 600-700 Gr

(2o Minutes de préparation)

Nos PLATS CHAUDS
Nos plats chauds sont servis avec Frites maison, et Salade Verte

Cordon Bleu de Poulet Maison (2o Minutes de préparation)

Filet de Poulet Pané, Jambon Blanc, Mozzarella

Filet de Poulet Pané, Lard Fumé, Munster, Oignons Grillés

Cordon Provençale Maison
Filet de Poulet Pané, Chorizo, Mozzarella, Tomates Confites et Pesto Vert maison

(2o Minutes de préparation)

Boeuf, Cornichons, Oignons Rouges, Jaune d’Oeuf, Moutarde, Ketchup, Ciboulette 

Magret de Canard
Jambonneau Rôti

Accompagné de sa Crème Citronnée maison et de son Risotto aux
Champignons maison 

Escalope de Poulet à la Milanaise 
Escalope de Poulet à l‘Italienne

Boeuf Grillé et Émincé, Parmesan, Salade Verte, Oignons Rouges, 
Crème de Balsamique et Huile d’Olive 

Carpaccio de Boeuf
Pesto Vert maison, Parmesan, Citron, Salade Verte et Oignons Rouges

Steack Tartare coupé au couteau

Nos viandes et Poissons 

Nos sauces maison :

Poivre
Munster

Bleu d’Auvergne
Marchand de vin

Beurre Maître d’hôtel

2€ de supplément

Tartare de Saumon frais coupé au couteau
Saumon Frais, Oignons Rouges, Ciboulette,
Assaisonné au Jus de Citron et à l’Huile d’Olive

Pavé de Saumon Rôti

Onglet de Boeuf

 Environ 250-300 GrEntrecôte de Boeuf
Environ 250-300 Gr

Tagliata de Boeuf

Environ 250-300 Gr

Filet de Poulet Pané, Mozzarella, Rondelles de Tomates, Jambon
Cru et son Pesto Vert maison

Brochettes de Boeuf servies sur Potence
Boeuf, Poivrons, Oignons Rouges, Champignons Tomates Cerises

Nos accompagnements maison
Frites, Salade Verte, Tian de Légumes,

Beignets de PDT Rapés, Pommes de Terres
Grenailles, Pâtes

21€

23€

18€
23€

21€

24€

24€

26€
24€
25€

19€

23€

25€
22€

24€



Le Wrap Poulet Frit

Wrap, Base Crème Ciboulette maison, Salade Verte, Saumon
Fumé, Avocats, Tomates Confites, Oignons Rouges, Jus de Citron

Le Wrap Andalousi

Nos wraps
Le Wrap Veggie

Le Wrap Saumon 

Wrap, Base Crème Ciboulette maison, Salade Verte, Tomates,
Poivrons, Oignons Rouges, Fêta, Concombre

Wrap, Base Crème Ciboulette maison, Salade Verte, Tomates, 
Oignons Frits, Poulet Frit, Cheddar

Wrap, Poulet Frit, Jalapeño, Avocat, Cheddar, 
Sauce Andalouse, Oignons Confits & Salade Verte

Nos Burgers
Le Classique
Pain, Steack Haché environ 200g, Salade Verte, Rondelles
de Tomates, Oignons Rouges, Cheddar, Sauce maison

Le Vosgien
Rapés de Pommes de Terre, Steacks haché environ 200g,
Munster, Tranche de Lard, Salade Verte, Rondelles de
Tomates, Oignons Rouges

Mister Coq
Pain, Poulet Frit, Sauce Barbecue, Cheddar, Bacon,
Rondelles de Tomates, Oignons Confits 

Le Bouuuurger
Pain, Steack Haché environ 200g, Demi Burrata Fraîche,
Salade Verte, Tomates Confites, Oignons Rouges et son
Pesto Vert Maison

Le Hot Burger
Pain, Steack Haché environ 200g, Jalapeño, Sauce
Andalouse, Salade Verte, Rondelles de Tomates,
Oignons Confits

Frites, Salade Verte, Tian de Légumes,
Beignets de PDT rapés, Pommes de Terres

Grenailles, Pâtes

Nos accompagnements maison

16,50€

17,50€

19,50€

18,50€

17€

18,50€

19,50€

20€

19,50€



nOS PIZZAS

Tomate, Mozzarella, Origan
La Reine
Tomate, Jambon, Champignons, Mozzarella, Origan 

Tomate, Poivrons, Oignons Blancs, Champignons, Mozzarella, Origan

Pâte faite maison

La Margherita
Base Tomate

La Végétarienne

La Calzone
Tomate, Jambon blanc, Champignons, Jaune d’oeuf, Mozzarella
 Accompagnée de Salade Verte et Oignons Rouges

L’Américaine
Tomate, Viande hachée, Poivrons, Sauce BBQ, Cheddar, Oignons
Rouges, Jaune d’Oeuf, Mozzarella, Origan

La Cannibale
Tomate, Viande hachée, Poivrons, Chorizo, 
Oignons Rouges, Mozzarella, Origan
Madame Seguin
Tomate, Jambon Cru, Champignons, Oignons Rouges,
Chèvre, Mozzarella, Origan 

La Gastounette
Tomate, Jambon Blanc, Mozzarella, Brie, Chèvre, 
Emmental, Oignons Rouges, Crème Fraîche, Miel, Origan

Tomate, Salade Verte, Tomates Cerises, Burrata Fraîche,
Jambon Cru, Pesto Vert maison, Oignons Rouges,
Copeaux de Parmesan

Bourraza

Pizzaccio
Pesto Vert maison, Carpaccio, Parmesan, Salade Verte, Citron

Base Crème
La Chèvre Miel 
Crème, Chèvre, Noix, Miel, Mozzarella, Origan
La Poulette
Crème, Poulet Mariné, Poivrons, Oignons Blancs, Champignons,
Jaune D’Oeuf, Mozzarella, Origan

Parisienne
Crème, Jambon Blanc, Champignons, Brie, Mozzarella, Origan 
La 4 Fromages
Crème, Chèvre, Brie, Bleu d’Auvergne, Mozzarella, Origan

La Norvégienne

La Vosges’Pat
Crème, Lardons, Oignons Blancs, Pommes de Terre, Munster,
Mozzarella, Origan 

Crème, Saumon Fumé, Ciboulette, Oignons Blancs,
Rondelles de Citron, Mozzarella

nOS Flam’s
Flamm Classique

Fond de Flamm, Crème, Lardons,
Oignons Blancs

Flamm Gratinée
Fond de Flamm, Crème, Lardons,

Oignons Blancs, Emmental 

Flamm Munster
Fond de Flamm, Crème, Lardons,

Oignons Blancs, Munster

Flamm Chèvre
Fond de Flamm, Crème, Lardons,

Oignons Blancs, Chèvre

Flamm Végétarienne
Fond de Flamm, Crème, Oignons
Blancs, Champignons, Tomates
Cerises, Poivrons, Salade Verte,

Oignons Rouges, Crème de
Balsamique

Flamm Saumon
Fond de Flamm, Crème, 

Tomates Cerises, Oignons Blancs,
Mozzarella, Saumon Fumé, Salade

Verte, Rondelles de Citron 

10€
11€

13€

13€

14€

14€

14,50€

15€

17€

17€

12€

12,50€

12,50€

14€

14€

14,50€

9€

10€

10€

10€

11€
13€
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